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Verbreitung um das Mittelmeer

* Friher glaubte man, dass
der Olivenbaum um das
Mittelmeer herum

ardasee eingef[]hrt wurde

 Heute weiss man, dass es
Wildoliven auf Santorini
schon vor 60’000 Jahren

gab”
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Eine 4500 Jahre alte Olmuhle

« Khirbet Um al-Ghozlan liegt

= 34km sidlich des See
VE Genezareth auf Jordanischer
Seite.

* Die %lt durchlassigen Hange
des Wadi Rayyan sind idea
fur den Anbau von
Olivenbaumen.

« Um 5000 v. Chr. kultivierten
die Menschen einheimische

Baume in Obstplantagen.

i e 60 o Am Ende der Bronzezeit,
; 2600-2000 v.Chr. wurden

Fig. 24. Photogrammetry model of Trenches 200 and 300 (by Ehab al-Jariri)

ca.370mam, wess4 06 32.40503n, 365243, d1€ Orte wieder verlassen. 4
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Wie die Olive an den Gardasee kam

[CHTE DES OLES AUS DEM GARDA « Am Gardasee bezeugen

A Funde aus der Bronzezeit,
. ¥ dass der Olivenbaum
DI\ \ bereits in der

far Personen die n.C. W & Mittelalter hohe Qualitat und

Olivenbaume beschadigten A\ Mittelalter hoher kommerzieller Wert 4/6 . -
Y "o oo menschlichen Ernahrung
) . groBen Sau®
Federico Barbarossa (1151 s m
unternimmt den Marsch ‘ \ TOaTeS ;ﬂiﬂﬁu‘ﬁgz V O r k a n
nach Garda “Inter Renaissance 5 )
Olivas Splendidissimas”

o )| * In der ROmerzeit hat sich

Kontrolle durch Beauftragte
I g 1629 Marco Dandolo

des Bargermeisters oder ' . Von einem Jahr aufs andere -
Volkshauptmannes - Superstes g bringt die Riviera sechstausend e r O I Ve n a n a u Sta r

Oley fur die Verkaufsaufsicht und mehr mozi Ol, von dem etwa moza

- Il v.C )\ Erste Olivenhaine

viertausend nach Alemannien versendet

; 1700 B werden und vom Rest etwas nach Brescia
ez i — (G | "o e e e ausgedehnt, aber

Lzr\?jhgl?r?[)l gg;?llven diesen Untertanen konsumiert wird”

== @ verschwand fast wieder.g,
Faii 7)
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- Neustart im fruhen Mittelalter

* Olivenol begann im VII. Jhd. n. Chr. wieder eine
SchlUsselrolle zu spielen; wie ein Edikt aus dem Jahr 643
bezeugt, welches flir Personen Sanktionen vorsah, die bei
der Beschadigung von Olivenbaumen erwischt wurden.,

« Ab den 8.-9. Jahrhunderten erlebte der Olivenanbau dank
den Klostern von San Zeno di Verona mit Besitzungen bei
uns und San Colombano einen deutlichen Anstieg.

« "garda deputavit ad oleum" (Der Gardasee hat sich dem
Olivendl verschrleben), so heiBt es 835 in San Colombano
(Bardolino)..Und zur Ernte der Oliven zogen Hunderte von
Bauern aus dem Apennin von Piacenza nach Bardolino.g,

&MPO emo

www.campo-remo.com +4177 421 53 37



- Das Olivenodl und die Kloster

» Das Olivenél des Gardasees war im frihen Mittelalter
weitgehend fur den liturgischen Bedarf der Kloster und
Bischofssitze in Norditalien bestimmt und wurde entlang
der WasserstralBen bis Pavia, Venedig und Ravenna
exportiert.g,

« Die Landpachtvertrage wurden mit Verpflichtungen
vergeben. In Malcesine zum Beispiel verpflichteten sich
die Pachter des Klosters San Zeno im Jahr 993, jedes
Jahr vierundzwanzig Olivenbaume zu pflanzen, fur
jedes Haus einen Mann fur die Olivenernte des Klosters

ereitzustellen und den Transport des Ols per Schiff
nach Bardolino zu gewahrleisten.,
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- Der Wert des Olivenodls

* Bereits im Mittelalter unterschied sich das Garda Ol
durch seine hohe Qualitat und den hohen
wirtschaftlichen Wert. Die Verwendung in der Kuche war
wenigen vorbehalten, da im Hochmittelalter der Wert
von “4-6 kg Ol des Garda so viel Wert waren wie eine
sehr groBBe Sau”.,,

« Im Mittelalter war das wertvollste Ol, das aus
Valpantena und aus den Hugeln unmittelbar nordlich
der Stadt Verona. Das Mischen von Olivendlen war
verboten.q,
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- Sigillum Comunis Veronae

 Es wurde schon im Mittelalter zwischen Oncinodl, das
aus friihen Oliven gewonnen wird (Oktober), und dem
aus reifen Oliven (November) gepressten Ol
unterschieden. Das fruhe Ol wird bevorzugt, da es
leicht ist. Das reife Ol ist sehr fett und Uppig im
Geschmack (daher der Rat, Salz hinzuzufigen). 4,

» Bereits 1200 gab es Bollini, "Sigillum Comunis Veronae"
fur den Export. Und der Verkauf wurde vom "Superstes
oley” kontrolliert.g,
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